
A l l e r g e n e n :  I n f o  o v e r  a l l e r g e n e n  o p  a a n v r a a g .  
D e  s a m e n s t e l l i n g  v a n  d e  p r o d u c t e n  k u n n e n  v e r a n d e r e n .  

D e  a l l e r g e n e n l i j s t  i s  o p g e m a a k t  n . a . v .  d e  l e v e r a n c i e r s i n f o .  
O p g e l e t :  k r u i s b e s m e t t i n g  i s  n i e t  1 0 0 %  u i t  t e  s l u i t e n .

B I S T R O  B E L G E  M E N U

Carpaccio Wagyu
wagyu Runds /  Rucola /  gedroogde tomaat /  Parmigiano Reggiano 24m / pijnboompit /  truffelmayo 

Burrata Iberico
Burrata Pugliese /  Belotta Iberico ham / basil icumolie /  Roma kerstomaat /  aceto balsamico 

Mosselen “Bistro Belge”
goudmerk mosselen /  vongole /  gamba / rode pesto /  fr ietjes

Huisgemaakte Garnaalkroket
Kropsla /  kerstomaat /  gri jze garnalen /  verse tartaarsaus

Taglierini Tartuffo
pasta /  Parmigiano Reggiano 24m / shiitake /  room / verse seizoenstruffel

Octopus
Langzaam gegaarde octopustentakel /  tomatensaus /  aardappelpuree /  crumble

Zeewolf
zeewolf f i let /  mousseline /  gri jze garnalen /  aardappelpuree /  spinazie 

Filet Pur
Ierse runderhaas /  gesauteerde groentjes /  fr ietjes /  peperroomsaus

V O O R

T U S S E N

H O O F D

N A
Dame Blanche

vanil le roomijs /  chocotoffsaus /  slagroom

Tiramisu
savouardi koekjes /  koff ie /  Disaronno /  cacao

Ir ish Coffee
koffie /  Jameson Whisky /  slagroom

2  G A N G E N    V O O R + H O O F D
3  G A N G E N    V O O R + H O O F D + N A
3  G A N G E N    V O O R + T U S S E N + H O O F D *
4  G A N G E N    V O O R + T U S S E N + H O O F D * + N A

5 9
7 1
7 5
8 3



V O O R G E R E C H T E N

H O O F D G E R E C H T E N

Carpaccio Wagyu
wagyu Runds /  Rucola /  gedroogde tomaat /  Parmigiano Reggiano 24m / pijnboompit /  truffelmayo 

24

Burrata Iberico
Burrata Pugliese /  Belotta Iberico ham / basil icumolie /  Roma kerstomaat /  aceto balsamico 

23

Zalm Tataki
Kort geschroeide rauwe zalm / wakamé / komkommer /  gembermayo /  ponzu

25

Steak Tartare
RAUW rundsvlees /  sjalot /  kapper /  augurk /  sriracha / eigeel /  mosterdmayo /  waldorf

21
Hoofd: 29

Huisgemaakte Garnaalkroket
Kropsla /  kerstomaat /  gri jze garnalen /  verse tartaarsaus

21

Taglierini Tartuffo
pasta /  Parmigiano Reggiano 24m / shiitake /  room / verse seizoenstruffel

27
Hoofd: 31

Octopus
Langzaam gegaarde octopustentakel /  tomatensaus /  aardappelpuree /  crumble

30
Hoofd: 40

Zeewolf
zeewolf f i let /  mousseline /  gri jze garnalen /  aardappelpuree /  spinazie 

37

Zeetong “Meunière”
op graat gebakken zeetong 350gr /  botersaus /  peterselie /  salade

44

Vol-Au-Vent
Ragout van kip en champignon / room / mousseline /  bouchée /  salade

26

Bistro Gras
Steak (of Fi let pur) /  f l interdunne frietjes /  salade /  saus naar keuze

35
Filet Pur:  47

Filet Pur
Ierse runderhaas /  gesauteerde groentjes /  saus naar keuze

43

Ribeye Tagliata
Uruguay Black Angus ribeye /  getrancheerd /  rucola /  zongedroogde tomaten /  Parmigiano /  ol ie

41

Eend
Gekonfijte eendenbout /  shiitake /  demi glace /  aardappelgratin /  gesauteerde wortel

32

Chefs Ribs
Varkensribbetjes /  24u trage garing /  barbecuemarinade /  coleslaw / salade

29

D E G U S T A T I E  F O R M U L E

Carpaccio Wagyu
wagyu Runds /  Rucola /  gedroogde tomaat /  Parmigiano Reggiano 24m / pijnboompit /  truffelmayo 

24

Burrata Iberico
Burrata Pugliese /  Belotta Iberico ham / basil icumolie /  Roma kerstomaat /  aceto balsamico 

23

Zalm Tataki
Kort geschroeide rauwe zalm / wakamé / komkommer /  gembermayo /  ponzu

25

Steak Tartare
RAUW rundsvlees /  sjalot /  kappertjes /  augurk /  sriracha / eigeel /  mosterdmayo /  waldorfsalade

21

Huisgemaakte Garnaalkroket
Kropsla /  kerstomaat /  gri jze garnalen /  verse tartaarsaus

21

Taglierini Tartuffo
pasta /  Parmigiano Reggiano 24m / shiitake /  room / verse seizoenstruffel

27

Octopus
Langzaam gegaarde octopustentakel /  tomatensaus /  aardappelpuree /  crumble

30

Zeewolf
zeewolf f i let /  mousseline /  gri jze garnalen /  aardappelpuree /  spinazie 

27

Zeetong “Meunière”
op graat gebakken zeetong 220gr /  botersaus /  peterselie /  salade

30

Bistro Gras
Filet Pur /  f l interdunne frietjes /  salade /  saus naar keuze

31

Vol-Au-vent
Ragout van kip en champignon / room / mousseline /  bouchée /  salade

22

Filet Pur
Ierse runderhaas /  gesauteerde groentjes /  saus naar keuze

29

Ribeye Tagliata
Uruguay Black Angus ribeye /  getrancheerd /  rucola /  zongedroogde tomaten /  Parmigiano /  ol ie

29

Eend
Gekonfijte eendenbout /  shiitake /  demi glace /  aardappelgratin /  gesauteerde wortel

26

Chefs Ribs
Varkensribbetjes /  24u trage garing /  barbecuemarinade /  coleslaw / salade

23

F r i e t ,  k r o k e t ,  a a r d a p p e l p u r e e ,  g r a t i n 4

T r u f f e l f r i e t j e s  ( p a r m i g i a n o ,  m a y o ,  t r u f f e l ) 1 2

S I D E S S A U C E S
P e p e r r o o m

C h a m p i g n o n r o o m

B i s t r o  S a u s  p a p r i k a ,  c h a m p i g n o n ,  u i

B e à r n a i s e

K r u i d e n b o t e rB i s t r o g r a s 4

G e r e c h t e n  i n  k l e i n e r e  p o r t i e s  o m  z e l f  m e e r d e r e  g a n g e n  s a m e n  t e  s t e l l e n ,  

P e r  2  o f  3  t e  b e s t e l l e n  p e r  p e r s o o n .  I n d i v i d u e e l  g e s e r v e e r d  i n  g a n g e n s t r u c t u u r .

2  s t u k s  i s  i n  h o e v e e l h e i d  g e l i j k  a a n  é é n  h o o f d g e r e c h t

À  L A  C A R T E

V a n a f  5  p e r s o n e n  m a x i m a a l  4  v e r s c h i l l e n d e  k e u z e s  p e r  g a n g
V a n a f  8  p e r s o n e n  s e r v e r e n  w e  e n k e l  h e t  B i s t r o  B e l g e  M e n u

Original Beef Burger
Angus rundsburger /  Brioche bun / pepermayo /  cheddar /  bacon /  rucola

27


