
Pappardelle Ossenstaart
Pappardelle Pasta /  ragout van ossenstaart
Parmigiano Reggiano

HG 31
D 24

Varkenswang
Traag gegaarde varkenswangen / 
wortel /  pastinaak puree

HG 29
D 21 

Japanse Wagyu A5 150 GR
Op de gri l l  gebakken /  gesauteerde groentjes

HG 53
D 53

S U G G E S T I E S  H E R F S T
H G   H O O F D G E R E C H T
D  V O O R G E R E C H T  O F  D E G U S T A T I E

Risotto Bospaddenstoel
arborio ri jst /  mengeling bospaddenstoel /  
Parmigiano Reggiano
optie met Iberico Belotta ham + 7

HG 29
D 24

King Krab
125gr king krab in de schaal /  op de gri l  /  
verse tartaarsaus /  slahart

D 50

S U G G E S T I O N S  A U T U M N
M A I N  C O U R S E   M

S T A R T E R  O R  T A S T I N G  D I S H   T

Karditsel Salade
Lummense geitenkaas “karditsel”  /  spek /  
siroop /  appel /  walnoot /  salade

HG 28
D 22

Hert
Filet van hert /  porto saus /  veenbes /  
aardappelgratin /  stoofpeer /  savooikool

HG 39
D 30

Oxtail  Pappardelle
Pappardelle Pasta /  oxtail  ragout
Parmigiano Reggiano

M 31
T 24

Pork cheecks
Slow cooked pork cheecks /  
carrot /  parsnip puree

M 29
T 21 

Japanese Wagyu A5 150 GR
cooked on the gri l l  /  sauteed vegetables

M 53
T 53

Risotto Forest Mushroom
arborio rice /  forrest mushroom melange /  
Parmigiano Reggiano
option with Iberico Belotta ham + 7

M 29
T 24

King Crab
125 gr king crab in the shell  /  gri l led /  
fresh tartare sauce /  lettuce heart

T 50

Karditsel Salade
Regional Goats Cheese “karditsel”  /  bacon /  
pear sirup /  apple /  walnut /  salad

M 28
T 22

Venisson
Venisson fi let /  porto sauce /  cranberry /  
potato gratin  /  stewed pear /  savoy

M 39
T 30

Caesar Salad
Mechelse Koekoeksfi let gegrild /  slahart /  ei  /
Parmigiano Reggiano /  ansjovis /  crouton

HG 27 Caesar Salad
Gril led chicken fi let /  lettuce heart  /  egg /  
Parmigiano Reggiano /  anchovies /  crouton

M 27
 



A l l e r g e n e n :  I n f o  o v e r  a l l e r g e n e n  o p  a a n v r a a g .  
D e  s a m e n s t e l l i n g  v a n  d e  p r o d u c t e n  k u n n e n  v e r a n d e r e n .  

D e  a l l e r g e n e n l i j s t  i s  o p g e m a a k t  n . a . v .  d e  l e v e r a n c i e r s i n f o .  
O p g e l e t :  k r u i s b e s m e t t i n g  i s  n i e t  1 0 0 %  u i t  t e  s l u i t e n .

B I S T R O  B E L G E  M E N U

Carpaccio Wagyu
wagyu Runds /  Rucola /  gedroogde tomaat /  Parmigiano Reggiano 24m / pijnboompit /  truffelmayo 

Burrata Iberico
Burrata Pugliese /  Belotta Iberico ham / basil icumolie /  Roma kerstomaat /  aceto balsamico 

Hert
steak van hert /  Portosaus /  veenbes /  aardappelgratin /  stoofpeer /  savooikool

Huisgemaakte Garnaalkroket
Kropsla /  kerstomaat /  gri jze garnalen /  verse tartaarsaus

Taglierini Tartuffo
pasta /  Parmigiano Reggiano 24m / shiitake /  room / verse seizoenstruffel

Zalm Tataki
Kort geschroeide rauwe zalm / wakamé / komkommer /  gembermayo /  ponzu

Noordzeevis
Filet van witte vis /  mousseline /  preipuree /  jul iennegroenten /  bieslookolie 

Filet Pur
Ierse runderhaas /  gesauteerde groentjes /  fr ietjes /  peperroomsaus

V O O R

T U S S E N

H O O F D

N A
Dame Blanche

vanil le roomijs /  chocotoffsaus /  slagroom

Tiramisu
savouardi koekjes /  koff ie /  Disaronno /  cacao

Ir ish Coffee
koffie /  Jameson Whisky /  slagroom

2  G A N G E N    V O O R + H O O F D
3  G A N G E N    V O O R + H O O F D + N A
3  G A N G E N    V O O R + T U S S E N + H O O F D *
4  G A N G E N    V O O R + T U S S E N + H O O F D * + N A

5 9
6 9
7 4
8 4

H O O F D *  =  d e g u s t a t i e p o r t i e


